
DIE WELT DER CURRYS
22. - 26. SEPTEMBER | ABENDS

Königliches Thaicurry
mit Kokosmilch, Thaibasilikum und Poulet

Über Zutaten und Allergene informiert Sie unser Servicepersonal gerne.
Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive 8.1 % MwSt.

THAILAND

Grünes Thaicurry
mit Kokosmilch, Thai-Basilikum und Poulet
· vegetarisch mit Gemüse und Tofu

Rotes Thaicurry
mit Kokosmilch, Fisch und Garnelen, verfeinert mit typisch 
thailändischen Gewürzen

Palak Paneer
Cremiger Rahmspinat mit indischem Paneerkäse
und frischem Ingwer, aromatisch gewürzt

Gemüsecurry mit Paneer
an einer aromatischen Tomaten-Kokosmilchsauce

INDIEN

Butter Chicken
Zartes Poulet an einer cremigen Tomaten-Rahmsauce,
verfeinert mit aromatischen indischen Gewürzen

Pakistanisches Pouletcurry
mit gerösteten Zwiebeln, Paprika, Tomaten, frischem Ingwer
und Kurkuma

PAKISTAN

Yogyakarta Lammcurry
mit Tamarinde, Galangal, Zwiebeln und Kurkuma

INDONESIEN

Garnelen Curry – Chef‘s Liebling
mit frischem Ingwer, Limette und Galangal

Beef Rendang
Langsam geschmortes Rindfleisch in Kokosmilch mit einer
Vielfalt aromatischer Gewürze – eine echte Geschmacksexplosion

MALAYSIA
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Zu allen Currys servieren wir Basmatireis.

Roti Paratha 
traditionelles indisches Fladenbrot


